Pierre-Luc Leyvraz ist es

ein Herzensanliegen, das
grossartige Ausnahmeterroir
von Saint-Saphorin ins
rechte Licht zu rticken
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R S R P A N Ly N N I N e W -
BEST OF CHASSELAS
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CALAMIN CUVEE VINCENT
GRAND CRU 2013

Blaise Duboux, Epesses

Helles Gelb; tiefgriindiges Bukett,
dezent floral, ein Hauch Zitrus

und Ananas, mit hefigen Noten;

im Gaumen konzentriert, stoffig,
passende Saure, ein Hauch Kohlen-
sdure; lang und druckvoll im Ab-
gang. Ein eher rustikaler, charakter-
starker, terroirgeprégter Chasselas
mit mineralischem Finish, kann jetzt
angetrunken werden, profitiert aber
von einer weiteren Lagerung.
www.blaiseduboux.ch, CHF 18,-
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SAINT-SAPHORIN

LES BLASSINGES 2013
Pierre-Luc Leyvraz, Chexbres
Mittleres Gelb mit Griinreflexen; in
der Nase sehr facettenreich, florale
Noten neben Agrumenaromen und
einem Hauch gebrannte Créme; im
Gaumen iberraschender Kohlen-
sdureauftakt, mittelgewichtig, grad-
linig, frische, rassige Saure; langes,
mineralisch gepragtes Finale. Ein
Musterbeispiel eines fein austa-
rierten Terroir-Chasselas, in zwei
Jahren auf dem Hohepunkt.
www.leyvraz-vins.ch, CHF 16,80

FECHY LE BREZ 2013

Domaine La Colombe, Féchy
Helles Griingelby; feinfruchtiges
Bukett, Noten von Zitronen,
Kamille, Lindenbliiten und weis-
sem Pfeffer; im Geschmack fein
ziseliert, reintonig, von mittlerem
Gewicht, frischfruchtige Saure,
spiirbare Mineralik; angenehme
Bitterkeit im nachhaltigen Abgang.
Ein feingliedriger, typischer Féchy,
so klar und rein wie frisches
Quellwasser.

www.lacolombe.ch

CHF 15~



