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Chasselas-Konig aus Saint-Saphorin

PIERRE-LUC LEYVRAZ 7war produziert er fiinf verschiedene Weine, doch sein Lieblingswein ist der Chasselas. Pierre-Luc
Leyvraz' Saint-Saphorin «Les Blassingess gehdrt seit Jahren zum Besten, was aus dieser Sorte gekeltert wird.

RUDOLF TREFZER

in Rundgang durch die Reb-
Eherge sed interessanter als ed-
ne Kellerbesichtigung, fin-
et Pierre-Luc Leyveraz und schiSg
vor, zuallererst eine selner sechs
Parzellen, die sich allesamt in der
Appellation Saint-Saphorin befin-
den, anrusehen. Neben der be-
kannten Lage Dézalay gehdiren die
‘Weinberge von Saint-Saphorin zu
den spektakuliirsten und bekann-
testen Hebpflanzungen des La-
vaux, des Gebiets zwischen Lau-
sanne und Montreu
Fu Beginn des 12, Jahrhunderts
bekamen die Zsterzlensermibn-
che der Abtei Haut-Cridt bei Palé-
e vom Bischof von Lausanne
noch nicht urbar gemachtes Land
tiberragen. bit viel Geduld und
unter unséglichen Milhen rodeten
sie die steilen Hange und leglen
von sSteinmaern gestioee Terras-
sen an, guf denen sie die ersten
Reben anpflanzten, Wir steigen
mehrere schmale Treppen hoch,
bis wir auf einer schmalen Terras-
se mit nur gerade vier Rebzeilen
angelangt sind, von der aus man
die Parzelle lberblicken kanmn.
«war kann ich mir die Kosten Rir
efnen Trakior sparen, doch dafiir
myuss ich hier prakusch alles von
Hand machens, kommentiert
Fierre-Lux Leyvraz lachend

Knapp drei Viertel der Rebfliche. die Pierre-Luc Leyvraz bewirtschaftet, sind mit Chasselas-Reben bestockt.



Ein Waadtlinder Kulturgut

70% der insgesamt drei Hektar
umfassenden Bebfliche, die Pier-
re-Luc Leyvraz bewirtschaftet,
sind mit Chasselas-Reben be-
stockt. In der Romandie ist der
Chasselas mehr als nur eine Reb-
sorte, mit deren Trauben man
Wein erzengt. Fr ist schlechthin
die grosse Waadtlinder Spezia-
litat, die hier seit neun Jahrhun-
derten kultiviert wird. Und noch
immer sind im Kanton - trotz ei-
ner gewissen Diversifizlerungs-
tendenz — zwei Drittel der Reb-
fiche mit Chasselas bestockt. Mit
anderen Worten: Der Chasselas ist
ein Waadtlinder Kilturgut beson-
derer Art, ein Lebensbegieiter, ei-
ne Selbstverstindlichkeit, auf die
nlemand vergichten kiinnte und
wolilte.

Seit Pierre-Luc Leyvraz 1583
den Kleinen Weinbaubetrieb von
seinem Vater {ibernommen hat,
arbeitet er daran, in kleinen, {iber-
legten Schritten die Nuancen und
Subtilititen des Chasselas noch
besser zur Geltung zu bringen.
Meben der Ertragsbeschrinkung
und der sorgfiltigen Rebpflege
nach den Hichtlinien der Inte-
grierten Produktion legt er griis-
sten Wert aufl behutsame Kellerar-
beit. Um dem Wein mehr Komple-
xitéit zu verleihen, sorgt er dafilr,
dass die alkoholische Girung

langsam verkiuft. Je nach Jahr
kann dies swei Monate und mehr
dauern. «Der Chasselas mag als
Sorte nicht spektakuliir sein, doch
er fordert mich als Winzer herauss,
kommentien er. «lch glaube, dass
es einfacher ist, einen guten Barri-
que-Wein zu keltern als einen
guten Chasselas.»

Pierre-Luc Leyviaz muss es
wissen, denn sein mehrfach aus-
gezeichneter Saint-Saphorin «Les
Blassinges: gehirt seit Jahren zu
den besten Chasselas-Weinen der
Schwelz, «Um einen guten Wein zu
ergeugen, muss man ihn lebens,
sagt er und Gffnet eine Flasche des

Saint-5aphorin: Einer H spektakulirsten Orte des Lavaux.

2005er Jahrgangs. In der Nase prii-
sentiert er sich reinténig, mit einer
frischen, strahlenden Frucht, im
Gaumen beeindnackt er mit einem
festen, elegant-spritzigen Auftaks,
mineralischer Expressivitit und
einem langen, angenehm herben
Abgang. Fum Vergleich &ffnet
Pierre-Luc Leyvraz je eine Flasche
der Jahrginge 2003 und 2002,
Wihrend ersterer jahrgangsbe-
dingt mit Kraft und charmanter,
aber nicht plumper Fillle aufwar-
tet, diberzeugt letzterer mit seiner
filigranen Komplexitit und seiner
jugendlichen Frische, die beweist,
dass qualitativ hoch stehende

Chasselas mit einigen Jahren Fla-
schenreife noch zulegen kbnnen.
Meben dem Chasselas erzeugt
Plerre-Lue Leyvraz auch einen
Plant du Rhin, wie der Silvaner im
Waadtland genannt wird. Mit den
Trauben der bereits vom Vater ge-
pilanzten Stocke keltert er einen
gut ausbalancierten Wein von
komplexer Aromatik {wit verkos-
ieten einen 2004er, da der 2005er
wegen des Hagels nicht produziert

und gehfrt inewischen zu den be-
liehtesten Spezialitdten. Reinsor-
tig oder mit anderen Sorten as-
sembliert liefert er dunkle, gut
strukturierte und kraftvolle Weine
mit ausgeprigten Fruchimoten
und wilrzigen Aromaen.

Mit dem 2004er, dem rweiten
lahrgang des Saint-Saphorin «Bar-
riques genannten Gewdchses, legt
Pierre- Luc Leyvraz einen weiteren
Beweis seines Kinnens ah. Der

werden konnte). Als Wein zedgt in der Ma-
ambitionierte Spiele-  «ES ist einfacher, se eine tiefgriindige,
rei kelert er fermer von Holunder- und
drei Rotweine. Neben einen ELIIIII Kirschenaromen ge-
dem ausverkauften Barrigue-Wein zu prigte Frucht und
#Pinot & Gamay», ei- eine kriftige, won
ner Assemblage der keitern als einen Rbstnoten unterlegie
beiden in der Waadt guten Chasselas.» wiirzigkeit. Im Gau-
am haufigsten kulti- men ist er vollmun-
vierten Rotweinsor- Plerre-Luc Leyvraz dig und dicht gewo-

ten, ist dies ein ele-
ganter, fruchtbeton-
ter Pinot noir. Der 2005er vermag
mit seinem siissen Schmelz und
seiner knackigen Saftigheit zu ge-
fallen, Eine Neukreation ist die
wiihrend zwiilf Monaten in Barri-
gues ausgebaute Cuvée aus drei
Vierteln Gamaret und einem Vier-
tel Pinot noir. In den letzten Jahren
verzeichnete der Gamaret, eing
1970 aus den beiden Sorten Ga-
may und Reichensteiner gekrei:-
te Meuziichtung, im Waadtland
beeindruckende  Zuwachsraten

Winzer, Saint-Saphorin

ben, aber gleichwohl
elegant, geschmeidig
und harmonisch. Der nuar limitiert
verfiighare Wein ist erst seit kurz-
em im Verkauf (er kostet 23 Fr.).
Dies als Hinweis fiir all jene, die im
Waadtland nicht smur« Chasselas
kaufen mischten.

e Wigine sind direkt ab Gut erhdltbich:
Perre-Lux Leyvraz
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